MENU TALLERES Y
SEMINARIOS

MENU DISENIADO PARA REUNIONES CORPORATIVAS, TEAM BUILDINGS, TALLERES Y
SEMINARIOS DE 20 PERSONAS O MAS.

En Finca La Zafra, nos enorgullece apoyar a nuestros agricultores y productores locales al
ofrecer mas del 85% de producto puertorriqueio en nuestro menu.

DESAYUNO

FRUTAS PANES LO DULCE
e ENSALADA DE FRUTAS DE Seleccione 1: Seleccione 1:
TEMPORADA

o ADD: YOGURT + GRANOLA e PAN ARTESANAL Y e PASTELILLITOS DE

HECHA EN CASA (COSTO MALLORCAS GUAYABA
e PAN DE MAiZz e BESITOS DE COCO

FARINACEOS HUEVOS
Seleccione 1: Seleccione 1:

MINI TORTILLAS DE LONGANIZA

e AVENA (FRUTAS SECOS, MIEL Y NUECES)

e FARINA O MAICENA CON CASCARA DE e MINI TORTILLAS DE CALABACIN + QUESO
LIMON Y CANELA DE CABRA
e HARINA DE MAIZ + QUESO DE PAPA e MINI TORTILLAS DE MALANGA Y CEBOLLA
e ESTACION EN VIVO DE TORTILLAS Y
REVUELTOS

TODOS LOS DESAYUNOS INCLUYEN AGUA EN JARRA, JUGO DE CHINA Y PARCHA NATURAL, CAFE
DEL PAIS, LECHE DE VACA Y DE ALMENDRA, TE CALIENTE Y TE FRIO DE FLOR DE JAMAICA



PROTEINA
Seleccion de 2 opciones a servirse como duo:
FILETE DE PESCADO FRESCO + VELOUTE DE PINA AHUMADA
PECHUGA DE POLLO AL CARBON + CREMA DE PESTO DE RECAO
LOMO DE CERDO LOCAL AHUMADO + GLASEADO DE GUARAPO Y AJI DULCE + M0JO
NEW YORK STEAK ENCEBOLLADO EN MANTEQUILLA DE OREGANO BRUJO + DEMI DE SETAS

CHATEAUBRIAND AHUMADO (FILET MIGNON CENTER CUT) + SALSA BORDELESA cosTo
ADICIONAL $12PP

GUARNICION DE LA HUERTA POSTRE:
Seleccione 1: Seleccione 1: Seleccione 1:
e MAIJADO DE VIANDAS e VEGETALES FRESCOS DE e FLAN DE TEMPORADA
e ARROZ DE LA FINCA e TRES LECHES DE COQUITO O
ESTILO ARROZ FRITO TEMPORADA ROSTIZADOS DE CAFE
(VEGETARIANO) e ENSALADA DE LA FINCA + e DULCE DE LA FINCA EN
e ARROZ CON COCO Y VINAGRETA ALMIBAR + QUESO FRESCO

e ESCABECHE DE BATATA Y e BUDIN DE MALLORCA +
PLATANOS MADUROS CHANTILLY DEL PAIS

ALMUERZOS INCLUYEN AGUA EN JARRA, JUGO DE CHINA Y PARCHA NATURAL

Seleccione 1 para servirse en la Manana o en la Tarde:

YOGURT CON FRUTAS FRESCAS Y GRANOLA
VARIEDAS DE GALLETAS
BOCADILLOS DE TERNERA Y QUESO AHUMADO
MINI EMPANADILLAS (VARIEDAD DE CARNES)
AREPAS RELLENAS (VARIEDAD DE CARNES)
DISPONIBLE OPCION DE ANADIR COCTEL DE CIERRE CON OPEN BAR Y PICADERA

INVERSION EN SABOR Y CELEBRACION

El mentd completo tiene un costo de $69.95 por persona, mas Tax y 18% de Service.



NOTAS IMPORTANTES PARA SU EVENTO

Para asegurar una experiencia impecable, por favor tenga en cuenta:

Este menu es ideal para eventos de 80 personas en adelante.

La seleccidon del menu debe realizarse con 10 dias de anticipacion.

Se requiere un pago inicial del 25% para reservar su fecha, y el saldo restante debe
liguidarse 10 dias antes del evento.

La reserva estandar es de 5 horas. Cada hora adicional tiene un costo de $10 por
persona (o $15 por persona si incluye Open Bar).

Open Bar aplica para todo mayor de 18 anos.

e Incluido: Personal de Estacionamiento vy transportacion dentro de la Finca
e Incluido: Platos de Loza, Utensilios de Stainless Steel y Cristaleria. Mesas,

Manteleria Basica. (Sillas a coordinar con cliente)

Sistema Audiovisual (en Taller y en Rancho) Generador Eléctrico disponible para las
facilidades del Fogdn.

Otros términos y condiciones se enviaran con la cotizacion.,

CONTACTENOS PARA UN EVENTO UNICO

iPermitanos ser parte de su celebracidn! Para consultas y reservas, no dude en
contactarnos:

e/ fincalazafra@zaprici.com
t, 787.412.5200

iEsperamos crear juntos momentos inolvidables en Finca La Zafra!



