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APERITIVOS

ENSALADAVERDE 12

mezcla de hojas locales + queso feta + aguacate +
tomates frescos + vinagreta suelo

CROQUETAS DEL DIA 1[4

croquetas cremosas hechas a mano con
ingredientes de temporada

CRUDO DELDIA '1'6

pesca freca local + caldo santo + arepitas de coco

COSECHA DE SUELO '1{4

papaya verde + chayote + zanahoria + kale rizado
+ mango + miso + cilantro

CREMA DE VIANDAS 12

viandas locales en <crema + escabeche
de longaniza

TEXTURAS DE PASTEL 15

pastel en olla y frito + panza ahumada + glaseado
de canay aji dulce + morcilla deshidratada

PIQUITOS RELLENOS '1'¢c

rellenos de biftec encebollado + mermelada de
vino tinto + cebolla lila + queso sauce

ATUN SELLADO EN PLATANO /16

atin yellowfin + platano verde + escabeche de
habichuelas blancas

PULPO ESTILO SUELO = 3

pulpo asado al carbén + pana en escabeche +
alioli de eneldo
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EMPANADA DE POLLO =z (4

pechuga de pollo empanada +
pesto cremoso de recao + arroz
mamposteao

PORCHETTA 35

panza de cerdo de La Ceba +
cassoulet de gandules + ajilimgjili
de setas locales

TERRINA DE CARNE 3's
MECHADA

cachetes de res desmechados +
relleno tradicional de mechada +
noquis de apio + gremolata citrica

PESCADEL DIA P

pesca local + serenata de viandas
+ romesco + aceite de oliva

BARRIGUITAS DEVIEJA 12

calabaza taina dorada + helado

HELADO DE GALLETITAS 12

CUCAS

SUE

cocina & origen LU
PLATOS PRINCIPALES

CHAUFA DE CONEJO =279

arroz frito de conejo Ilocal
ahumado + aioli de aji dulce + ajo
tostado

CABRITO EN PASTELON 52

cabrito boer de la finca + funche
de maiz + queso de cabra +
cebollitas fritas + gel de naranja

PASTA TASAJO 356

pasta fresca estilo lasagna +
tasajo de res guisado + bechamel
con oregano brujo + tostoneta de
platano

CHURRASCO WAGYU [4/9
ENCEBOLLADO

a la brasa y encebollado estilo
bistec + puré de batata pujols

POSTRES

TEXTURAS DE MAIZ 15

funche coco y jengibre + pan de
maiz + helado de maiz + popcorn

CREME BRULEE CHOCOLATE 13

cacao local Montadero




